Menu cena VIP en Sefior Tango
Bienvenida con champagne y variedad de canapé
Entrada
Gourmet: Mollejas de corazén, langostinos, rucula y lluvia dorada de patatas pai con reduccidon Malbec
Creps rellenos de tomates, queso y finas [ldminas de albahaca en variedad de salsas
Mediterranea: jamon serrano, bouquet verde y [dminas de queso

Dorados Langostinos con pimientos salteados y endivias

Plato principal

Medallén de lomo con duxelle de hongos, patatas rusticas, champifiones, salteados con finas hierbas
Gran bife de chorizo a las brasas con vegetales glaseados y patatas rusticas
Blanco de ave grille con arroz silvestre, cebollines y hongos

Spaghetti en tinta de calamar con albahaca, tomates frescos y salsa de crema con langostinos

Postre

Pie de manzanas con crema helada de vainilla
Mousse de maracuya y frutas de estacidn
Cl3sico Pie de lima con helado de limdn

Delicia de chocolate con crema helada de frutos rojos

Bebidas
Luigi Bosca Reserva: Cavernet Sauvignon, Malbec, Chardonnay, Sauvignon blanc
Sain Felicien: Cavernet Sauvignon, Malbec, Cabernet-Merlot Chardonnay, Sauvignon blanc
Terrazas Reserva: Shyra, Cabernet Sauvignon, Malbec, Chardonnay (botella en presentacién individual)
Chandon: Champagne Extra Brut

Cervezas, gaseosas, agua mineral con o sin gas

Servicio de cafeteria con Petit Fours

Tened en cuenta que este menu puede variar en funcion de la disponibilidad de los productos por temporada



